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fur jeden Anlass
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Feiern Sie! Wir kimmern uns um die Details

Qualitadt kommt von Qualifikation! Denn der Erfolg eines jeden
gastronomischen Angebots hangt von der soliden, kompetenten
Vorbereitung und der Beriicksichtigung aller Details ab. Unsere
Buffets zeichnen sich durch ihre kulinarische Vielfalt und eine
beeindruckende Optik aus. Ob klassisch mediterran, festlich
elegant oder deftig westfalisch: Wir verwenden ausschlieBlich
frische, hochwertige Zutaten und arbeiten mit vertrauens-
wirdigen Zulieferern zusammen.

Verlassen Sie sich auf unser Gespiir und unsere reiche Erfahrung
bei Auswahl und Komposition Ihres individuellen Buffets. Selbst-
verstandlich steht Ihnen ein eingespieltes Koch- und Service-
personal zur Verfligung, um die Wiinsche Ihrer Gaste zu erfillen.
Als Full-Service Catering Unternehmen Ubernehmen wir auf
Wunsch samtliche Dienstleistungen rund um die kulinarischen
Gaumenfreuden. Ob Planung, Equipment, Location oder

Dekoration — unsere beste Referenz sind zufriedene Kunden.




Phantasievolle Buffets
fiir jeden Anlass

Buffet Gourmet

Das grofe festliche Buffet
Rustikales Buffet , Westfalische Art”
Una Notte Italiana |

Una Notte Italiana Il

Bon Appetito Italiana

Buffet Diisseldorf

Kalte Leckereien

Buffet Flamenco

Sylter Brise

Winterzauber



Buffet Gourmet

Rinderfilettopf mit frischen Pfifferlingen in Rahmsauce

Kalbsbraten auf Blattspinat

Kartoffelgratin und Wildreismischung

Warme Zucchini mit Hackfleischfarce in einer Tomatensauce
Broccoli in Mandelbutter

Carpaccio prosciutto — hauchdtnner Landkochschinken mit Parmesan
Kalifornische Pfirsiche

Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Fischplatte mit Raucherlachs, Forellen- und Aalfilet, Krabbencocktail
und weiteren Fischspezialitaten

Feinkostsalate nach Wahl

Kaseplatte fruchtig dekoriert

Brotkorb mit Butter und Krauterbutter

Waldbeerzauber und Tiramisu

fur 20 Personen 590,- €
jede weitere Person 28,- €




Das groBe festliche Buffet

Putenbrust tranchiert auf Waldorfsalat

Schweinemedaillons fruchtig dekoriert

Hahnchenfilet ,Royal” in Mandeln gebacken

Schinken- und Roastbeefrélichen delikat gefiillt

Feinkostsalate nach Wahl

Schinken-Krusten-Braten und Schweizer Lauchrolle — heil aus dem Ofen
Kartoffelgratin

Brotkorb mit Butter und Krauterbutter

flr 15 Personen 335,- €
jede weitere Person 19,50 €




Rustikales Buffet , Westféalische Art”

Kasseler Braten heil3 aus dem Grill

Pfalzer Speck-Kartoffel-Salat, warm

Sauerkraut

Frisches Schinkenmett mit Zwiebeln

Platte mit Siilze und Remouladensauce

Hausmacher Wurstsorten, westf. Knochenschinken, Dauerwurst,
SchinkenmettwurstspieBe auf einer Platte dekoriert

Kleine Kaseplatte mit internationalen Kasespezialitaten
Brotkorb mit Butter und Griebenschmalz mit Réstzwiebeln

4 Feinkostsalate

flr 20 Personen 395,- €
jede weitere Person 19,50 €



Una Notte Italiana |

Insalata mista — gemischter Salat mit Dressing nach Wahl
Tomate mit Mozzarella

Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Lasagne al forno

Tagliatelle mit Lachsrahmsauce

Brotkorb mit verschiedenen Partybrétchen und Krauterbutter
Tiramisu und Panna Cotta mit Fruchtmark

flir 20 Personen 345,- €
jede weitere Person 16,50 €




Una Notte Italiana Il

Frische Salate der Saison mit zwei Dressings
Schwarze und griine Oliven

Gefillte Peperoni mit Frischkase

Carpaccio vom Rinderfilet mit frischem Parmesan
Tomate Mozzarella

Cocktail von frischen Crevetten

Lachsplatte mit Honig-Senf-Dip

Tortellini in Sahnesauce mit Broccoli
Kalbsgeschnetzeltes in WeiBweinsauce
Blattspinat

Schwenkkartoffeln mit Rosmarin

Brotkorb mit Krduterbutter
Stracciatellamousse

Fruchtsalat mit Mascarponeschaum

fir 20 Personen 590,- €
jede weitere Person 28,- €



Bon Appetito Italiana

Rohkostsalate mit erlesenen Dressings

Insalata Parma

Tafelspitz in Vinaigrette mit Kirschtomaten
Allicies marinara

Frutti d'ltalia

Kalbsbraten auf Blattspinat

Saltimbocca gefillt mit Parmaschinken und Salbei
Geschmorte Champignons in Gartenkrautern
Schwenkkartoffeln und Bandnudeln

Ciabatta mit gesalzener Butter und Krauterquark
Als Dessert: kleine italienische Kasespezialitaten
Obstsalat mit frischen Friichten

Amarettocreme mit Mandelsplittern

flr 15 Personen 450,- €
jede weitere Person 28,- €




Buffet Diisseldorf

Pfirsiche mit Roquefortcreme

Kleine Lachsplatte mit Honig-Senf-Sauce
Schweinemedaillons mit Preiselbeersahne
Hahnchenfilet ,Royal” in Mandeln gebacken
Schinkenrdlichen geflillt mit Spargel

Kleines Kasebrett mit internationalen Kasespezialitaten
Feinkostsalate nach Wahl

Brotkorb mit Butter und Krauterbutter

flr 15 Personen 335,- €
jede weitere Person 22,- €
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Kalte Leckereien

Kaltes Roastbeef, diinn geschnitten mit Remouladensauce
Schweineschnitzelchen an Zitronenecken

Hahnchenfilet in Mandeln gebacken

Krautermatjes mit Creme fraiche

Kasebrett mit internationalen Kasespezialitaten

Brotkorb mit Butterdeko

Feinkostsalate nach Wahl

flr 15 Personen 275,- €
jede weitere Person 18,- €



Buffet Flamenco

Gazpacho

Katalanische Vorspeisenplatte mit Datteln im Speckmantel,
Chorizo Iberico, Salchichon, Manchego-Kase, schwarze und
griine Oliven, Pepperoni gefiillt mit Schafskase

Salatplatte Trempd — bunter spanischer Salat

mit Eisbergsalat, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Apfeln und Oliven
mit einem leichten Krauterdressing

Brotkorb mit verschiedenen Partybrétchen, Aioli

Feuriges Hahnchen-Curry in pikanter Sauce

Patatas Fritas

Saftige Paella mit Riesengarnelen

Créme Catalana mit braunem Zucker karamellisiert

Ganze Birnen in Rioja

fir 30 Personen 990,- €
jede weitere Person 28,- €
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Sylter Brise

Vorspeisen

Holsteiner Kartoffelsuppe mit Krabben

Carpaccio von gebratenem Rinderfilet

Ziegenkase mit Lauch und Krauterspeck

Gratinierte Sylter Austern

Lachs und Jakobsmuscheln auf gebratenem Fenchel

Hauptspeisen

Labskaus

Seeteufelkoteletts mit Krdutern der Provence

in Balsamicobutter und Knoblauchspaghetti

Mittelstlick vom Wildlachs auf Champagnercreme,

dazu Blattspinat und Basmatireis

Deichlammschulter mit Krduterkruste, griinen Bohnen und Kartoffeln

Dessert

Ananas-Erdbeer-Siilze

Schwimmende Inseln mit Punschbirnen
Friesischer Schwarzbrotpudding mit Kompott

ab 50 Personen 1.950,- €
jede weitere Person 37,50 €




Winterzauber

Vorspeisen

Brotsuppe mit Apfeln und Pflaumen
Wintersalat mit Ganseleber

Geraucherte Gansebrust mit Apfelkompott
Blutwurstcarpaccio

Pilzpasteten

Hauptspeisen

Zarter Rehbraten aus der Keule mit Preiselbeeren und Kartoffelgratin
Hausgemachter Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ben
Kalbsbraten in Steinpilzrahm mit Spatzle

Dessert

Waffeln mit heiBen Kirschen und Vanilleeis

Cremiger Schokoladenauflauf

Geflllte Bratapfel mit Marzipan und Rosinen an Vanillesauce

ab 50 Personen 1.950,- €
jede weitere Person 37,50 €
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